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Optima 700 Modular Cooking 700

F Cuisinière électrique vitrocéramique 4 zones -Top- 
- 4 foyers indépendants (2x 1,8kW et 2x 2,4kW). 
 
N Elektrische vitrokeramische plaat 4 warmte zones -Top- 
- 4 afzonderlijke kookvelden (2x 1,8kW en 2x 2,4kW). 
 
D Elektroherd 4 Cerankochflächen -Top-  
- 4 individuelle Kochflächen (2x 1,8kW und 2x 2,4kW).

 mm : 700x700(730)xh250/320                kW : 8,6                              400-230/3N 50-60Hz
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0,349

E7/4VC7T 3 540,00 EUR

  

F Bac de salage pour pommes frites -Top- 
- Dimensions cuve 310x510xh180 mm. 
  
N Frietensilo -Top- 
- Afmetingen van de kuip 310x510xh180 mm. 
 
D Salzbecken für Pommes frites -OBERPLATTE- 
- Beckengröße 310x510xh180 mm.

 mm : 400x700(730)xh250/320               kW : 0,35                                     230/1N 50-60Hz

Y

0,220

E7/SF4T 1 126,00 EUR

  

 
F Bac de salage 
- Réalisation en acier inox AISI 304, vérins réglables. 
- Top (15/10 mm) en acier inox AISI 304. 
- Cuve emboutie en acier inox AISI 304, avec tous les coins et angles intérieurs ar-
rondis pour un entretien facile et hygiénique, fond perforé permettant l’égouttage des 
aliments. 
- Chauffage électrique par résistances blindées en acier inox, placées en dessous du 
fond de la cuve. Régulation de la température de 30°C à 90°C, par thermostat. 
 
N Frietensilos 
- Uitvoering in R.V.S. AISI 304, verstelbare stelschroeven. 
- Top (15/10 mm) in R.V.S. AISI 304. 
- Diepgetrokken kuip in R.V.S. AISI 304, met alle binnenhoeken afgerond voor een 
eenvoudig en hygiënisch onderhoud, met geperforeerde bodem voor het afdruipen 
van het product. 
- Elektrische verwarming door middel van gepantserde weerstanden in R.V.S., 
geplaatst onder de bodem van de kuip. Temperatuurregeling tussen 30°C en 90°C, 
door thermostaat. 
 
D Salzbecken 
- Hergestellt aus Edelstahl 304, Zylinder verstellbar.  
- Platte (15/10 mm) aus Edelstahl AISI 304. 
- “Tiefgezogenes” Becken aus Edelstahl AISI 304, alle Ecken und Innenecken 
abgerundet für eine einfache und hygienische Wartung, perforierter Boden zum Ab-
tropfen von Lebensmitteln. 
- Elektrische Aufheizung durch Panzer-Heizelemente aus Edelstahl, unter dem Boden 
des Beckens. Temperaturregelung von 30°C bis 90°C mittels Thermostat.  

F Pont chauffant pour bac de salage 
N Warmte brug voor frietensilo 
D Wärmebrücke für Salzbecken 
   

mm : 413x197xh246 - kW : 1 - 230/1N 50-60Hz

 E7/PRS 449,00 EUR

TOP 
15/10

... + E7/PRS

https://horeca.shop/nl/elektrische-vitrokeramische-plaat-4-warmte-zones-top-e7-4vc7t
https://horeca.shop/nl/frietensilo-top-e7-sf4t
https://horeca.shop/nl/warmte-brug-voor-frietensilo-e7-prs
https://horeca.shop/nl/warmte-brug-voor-frietensilo-e7-prs

