
84 Optima 700 Modular Cooking 700

F Fourneau vitrocéramique 4 zones, four GN 2/1 et grill électrique 
- 4 foyers indépendants (2x 1,8 kW et 2x 2,4 kW).  
- Four électrique, (5,3 kW) dim. 560x660xh310 mm, grill. 
 
N Vitrokeramisch fornuis met 4 zones, elektrische oven GN 2/1 met grill 
- 4 afzonderlijke kookvelden van (2x 1,8 kW en 2x2,4 kW). 
- Elektrische oven (5,3 kW) afm. 560x660xh310 mm, grill. 
 
D Elektroherd 4 Cerankochflächen auf Backofen GN 2/1 und Elek. Grill 
- 4 individuelle Kochflächen (2x 1,8 kW und 2x 2,4 kW). 
- Elek. Backofen (5,3 kW), Dimensionen 560x660xh310 mm, Grill. 

 mm : 700x700(730)xh850/920               kW : 13,9                             400-230/3N 50-60Hz

3
Y

0,899

E7/4VCF7 5 049,00 EUR

  

F Cuisinière électrique vitrocéramique 2 zones -Top- 
- 2 foyers indépendants (1x 1,8kW et 1x 2,4kW). 
 
N Elektrische vitrokeramische plaat met 2 warmte zones -Top- 
- 2 afzonderlijke kookvelden (1x 1,8kW en 1x 2,4kW). 
 
D Elektroherd 2 Cerankochflächen -OBERPLATTE- 
- 2 individuelle Kochflächen (1x 1,8kW und 1x 2,4kW). 

 mm : 400x700(730)xh250/320                kW : 4,3                              400-230/3N 50-60Hz

3
Y

0,227

E7/2VC4T 2 046,00 EUR

  

 
F Fourneaux électriques vitrocéramique 
- Réalisation en acier inox AISI 304, pieds réglables en inox. 
- Vitrocéramique avec foyers radiants à infrarouge. Régulation par un doseur d'én-
ergie gradué pour chaque foyer. 
- Four électrique GN 2/1, chauffage par résistances en inox, placées dans la voûte et 
sous le sol du four. Régulation de 125°C à 300°C, par thermostat, grill avec régulation 
indépendante. 
- L'enceinte du four et porte à double paroi (emboutie) réalisées en acier inox et mu-
nies d'une isolation thermique. 
 
N Elektrische fornuizen vitrokeramisch 
- Uitvoering in R.V.S. AISI 304, verstelbare poten in R.V.S.  
- Vitrokeramisch kookveld met infraroodstraal. Instelling door energieschakelaar per 
kookveld.  
- Elektrische oven GN 2/1, verwarming d.m.v. weerstanden in R.V.S., geplaatst in pla-
fond en in bodem van de oven. Temperatuurregeling van 125°C tot 300°C, per ther-
mostaat, grill met onafhankelijke regeling, standaard toebehoren 1 rooster. 
- Ovenkamer en de dubbelwandige deur (gestempeld) gemaakt van roestvrij staal en 
uitgerust met thermische isolatie. 
 
D Elektroherde Cerankochflächen auf Backofen GN 2/1 
- Hergestellt aus Edelstahl AISI 304, regulierbare Füße aus Edelstahl. 
- Glaskeramik mit Infrarotstrahlern. Die Regelung durch ein abgestuftes Energiemess-
gerät für jeden Heizkörper. 
- Elektrobackofen GN 2/1, beheizt mit Edelstahl-Heizelementen in der Wölbung und 
unter dem Ofenboden. Regelung von 125°C bis 300°C mittels Thermostat, Grill mit 
unabhängiger Regelung, mit 1 Rost. 
- Ofengehäuse und doppelwandige Tür (tiefgezogen) aus Edelstahl mit Wärmedäm-
mung.  
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https://horeca.shop/nl/vitrokeramisch-fornuis-met-4-zones-elektrische-oven-gn-2-1-met-e7-4vcf7
https://horeca.shop/nl/elektrische-vitrokeramische-plaat-met-2-warmte-zones-top-e7-2vc4t

