
80 Optima 700 Modular Cooking 700

F Fourneaux électriques 4 plaques affleurantes, sur four GN 2/1 
- 4 plaques 300x300 mm, indépendantes (4x 2,5 kW). 
- Four (5,3 kW) GN 2/1 (560x660xh310 mm). 
 
N Elektrisch fornuis 4 verlaagde platen, op oven GN 2/1 
- 4 platen 300x300 mm, onafhankelijk (4x 2,5 kW).  
- Oven (5,3 kW) GN 2/1 (560x660xh310 mm). 
 
D Elektroherd mit 4 extra flachen Platten, auf GN2/1 Ofen 
- 4 Platten 300x300mm, unabhängig (4x2.5kW). 
- Ofen (5.3kW) GN 2/1(560x660xh310 mm).

 mm : 700x700(730)xh850/920               kW : 15,3                             400-230/3N 50-60Hz

3
Y

0,8125

 E7/4SPF7 4 820,00 EUR

   

 
F Fourneaux plaques affleurantes électriques 
- Réalisation en acier inox AISI 304, pieds réglables en inox. 
- Plaques en fonte de forte épaisseur (h.40 mm) “affleurant”, avec dispositif de sécu-
rité en cas de surchauffe. Régulation par commutateur à 7 positions. 
- Four électrique à convection GN 1/1, chauffage par 3 résistances circulaires en inox. 
Régulation de 70°C à 270°C, par thermostat, en dotation 1 grille.  
- Four en acier inox, angles arrondis, sole en acier émaillée, muni d’isolation ther-
mique, porte à double parois (intérieur embouti). Chauffage du four, par résistances en 
inox, placées sur la voûte et sous la sole. Régulation voute et sole indépendante (fonc-
tion grill), T° 100°C à 290°C par thermostat. 
 
N Elektrische fornuizen verlaagde platen 
- Uitvoering in R.V.S. AISI 304, verstelbare poten in R.V.S.. 
- Plaat in gietijzer dikte (h.40 mm) “uitgelijnd”, met veiligheidsapparaat in het geval 
van oververhitting. Regeling via bedieningsschakelaar met 7 standen. 
- Elektrische convectie oven GN 1/1, verwarming d.m.v. 3 ronde roestvrij stalen weer-
standen. Temperatuurregeling van 70°C tot 270°C, per thermostaat, standaard toebe-
horen 1 rooster. 
- Oven in roestvrij staal, afgeronde hoeken, bodem in geëmailleerd staal, voorzien van 
thermische isolatie, dubbelwandige deur (diepgetrokken interieur). Verwarming van de 
oven, door roestvrij stalen weerstanden, geplaatst in plafond en in bodem. Onafhanke-
lijke kluis- en bodemregeling (grillfunctie), T° 100°C tot 290°C per thermostaat. 
 
D Elektroherde mit flachen Kochfeldern 
- Aus Edelstahl AISI 304, verstellbare Standfüße aus Edelstahl. 
- Dicke Gusseisenplatten (h.40 mm) “bündig”, mit Sicherheitsvorrichtung bei Über-
hitzung. Einstellung mittels Schalter mit 7 Positionen. 
- Elektrischer Umluftofen GN 1/1, Aufheizung durch 3 runde Edelstahl-Heizelemente. 
Regelung von 70°C bis 270°C mittels Thermostat, mit 1 Rost. 
- Ofen aus Edelstahl, abgerundete Ecken, Herd aus emailliertem Stahl (herausnehm-
bare Innenstruktur), wärmegedämmt, doppelwandige Tür. Aufheizung des Ofens durch 
Edelstahl-Heizelemente, die auf der Wölbung und unter dem Herdboden angebracht 
sind. Unabhängige Gewölbe- und Bodenregulierung (Grillfunktion), T ° 100 ° C bis 290 
° C durch Thermostat.  
  

F Fourneaux électriques 2 plaques affleurantes, sur armoire ouverte 
- 2 plaques 300x300 mm (2x 2,5 kW). 
 
N Elektrisch fornuis 2 verlaagde platen, op open kast 
- 2 platen 300x300 mm (2x 2,5 kW). 
 
D Elektroherd mit 2 extra flachen platten, auf offenem Unterbau 
- 2 Platten 300x300mm (2x2.5kW).

 mm : 400x700(730)xh850/920                  kW : 5                                400-230/3N 50-60Hz
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0,458

 E7/2SPA4 2 286,00 EUR

   

F Fourneaux électriques 4 plaques affleurantes, sur armoire ouverte 
 
N Elektrisch fornuis 4 verlaagde platen, op open kast. 
 
D Elektroherd mit 4 extra flachen platten, auf offenem Unterbau

 mm : 700x700(730)xh850/920                 kW : 10                               400-230/3N 50-60Hz

0,892

 E7/4SPA7 3 588,00 EUR

   

OVEN GN 2/1

F - Monté en température rapide - Maintien en fonctionnement, même (sans 
récipient) - Entretien aisé, tiroir de récupération. - Plaques alignées au plan de 
cuisson, transfert aisé, fini les efforts, plus besoin de soulever !! 
 
N - Snelle temperatuurstijging. - Behoud in functie, zelfs (zonder bakken). - 
Eenvoudig onderhoud, afvalbak. - Kookplaat evenwijdig met het werkvlak, 
gemakkelijke overdracht, gedaan met inspanningen, gedaan met opheffen. 
 
D - Schnellem Temperaturanstieg. - Die Platten halten die Temperatur, selbst 
(nicht beim Braten). - Einfache pflege, mit Abfallbehälter. - Kochplatte bündig 
mit Arbeitsfläche, einfaches Hantieren mit Töpfen und Pfannen, kein Anheben 
mehr. 
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https://horeca.shop/nl/elektrisch-fornuis-4-verlaagde-platen-op-oven-gn-2-1-e7-4spf7
https://horeca.shop/nl/elektrisch-fornuis-2-verlaagde-platen-op-open-kast-e7-2spa4
https://horeca.shop/nl/elektrisch-fornuis-4-verlaagde-platen-op-open-kast-e7-4spa7

