
48 Alpha 650 Modular Cooking 650

F Bac de salage pour pommes frites -Top- 
- Cuve 325x530xh150 mm. 
 
N Frietensilo -Top- 
- Kuip 325x530xh150 mm. 
 
D Salzbecken für Pommes frites -Top- 
- Becken 325x530xh150 mm.

 mm : 400x650xh280/470                          kW : 1                                       230/1N 50-60Hz

3

0,1922

 E65/SF4T 888,00 EUR

   

F Sauteuse électrique basculante, cuve inox, capacité 30 litres 
- Cuve 490x440xh140 mm, surface de 21,56 dm2. 
 
N Elektrische kantelbare braadpan, R.V.S. kuip, capaciteit 30 liter 
- Kuip 490x440xh140 mm, oppervlakte 21,56 dm2. 
 
D Elektro Kippbratpfanne, Edelstahlbecken, Kapazität 30 Liter 
- Becken 490x440xh140 mm, Fläche 21,56 dm2.

 mm : 700x650xh300/400                        kW : 6,3                                      400/3N 50-60Hz

3
Y

0,2964

 E65/BRI7T 3 166,00 EUR

   

 
F Bac de salage 
- Réalisation en acier inox 18/10 AISI 304. 
- Cuvette en acier inox AISI 304 18/10 avec fond perforé permettant l'égouttage des 
aliments. 
- Une voûte avec une résistance en céramique. Interrupteur ON/OFF. 
 
N Frietensilo 
- Uitgevoerd in R.V.S. 18/10 AISI 304. 
- Kuip in R.V.S. AISI 304 18/10 met dubbel geperforeerde bodem voor het afdruipen 
van het product te optimaliseren. 
- Een gewelf met geïntegreerd keramisch verwarmingselement. AAN/UIT schakelaar. 
 
D Salzbecken 
- Hergestellt aus Edelstahl 18/10 AISI 304. 
- Becken aus Edelstahl AISI 304 18/10 mit gelochtem Boden für das Abtropfen der 
Speisen.  
- Wölbung mit Keramik-Widerstand. ON/OFF Schalter.  

 
F Sauteuse électrique 
- Réalisation en acier inox 18/10 AISI 304. Cuve réalisée en acier inox AISI 304 à 
haute conductibilité thermique. Système de basculement par un volant manuel. 
- Chauffage électrique, par 3 résistances blindées en acier inox. Régulation de 50°C à 
300°C, par thermostat. 
 
N Elektrische braadpan 
- Uitgevoerd in R.V.S. 18/10 AISI 304. Kuip uitgevoerd in R.V.S. AISI 304 met zeer hoge 
warmtegeleiding. Handmatig kipmechanisme met frontale bediening. 
- Elektrische verwarming door 3 gepantserde weerstanden R.V.S. Temperatuur-
regeling tussen 50°C en 300°C, door thermostaat. 
 
D Elektro Kippbratpfanne 
- Hergestellt aus Edelstahl 18/10 AISI 304. Becken aus Edelstahl AISI 304 mit hoher 
Wärmeleitfähigkeit. Kippsystem durch manuelles Steuerrad. 
- Elektrische Aufheizung durch 3 gepanzerte Widerstandselemente aus Edelstahl. 
Thermostatregler von 50°C bis 300°C. 
  

TIP-UP

230/3 50-60Hz + (3%)

https://horeca.shop/nl/elektrische-kantelbare-braadpan-r-v-s-kuip-capaciteit-30-lite-e65-bri7t
https://horeca.shop/nl/frietensilo-top-e65-sf4t

