Grills pierre de lave gaz

- Réalisation en acier inox 18/10 AISI 304.

- Grille de cuisson réglable en hauteur. Un tiroir de récupération du jus de cuisson en
acier inox Aisi 304 est positionné sur la fagade avant de I'appareil.

- Chauffage gaz, par brileurs en inox a flamme stabilisée. Régulation de la flamme
par une vanne gaz.

@ Lavasteengrils op gas

- Uitgevoerd in R.V.S. 18/10 AISI 304.

- Braadrooster in de hoogte regelbaar. Frontale opvanglade voor recuperatie van het
kookvocht.

- Gasverwarming door middel van R.V.S. branders met gestabiliseerde viam. Temper-
atuurregeling door gaskraan.

Gas Lavasteingrill

- Hergestellt aus Edelstahl 18/10 AISI 304.

- Hohenverstellbares Grillrost. Auffangschublade fiir Bratfliissigkeit aus Edelstahl Aisi
304 an der Vorderseite des Gerats.

- Aufheizung durch Gasbrenner aus Edelstahl mit stabilisierter Flamme. Flammenreg-
ulierung durch Gasventil.

65/GPL4 1 626,00 EUR

mm : 400x650xh280/380 kcal/h : 4750
Grill pierre de lave gaz, grille de cuisson en fonte -Top-
- Grille de cuisson en fonte 330x500 mm.

@ Lavasteengril op gas met braadrooster in gietijzer -Top-
- Braadrooster in gietijzer 330x500 mm.

Gas Lavasteingrill, Rost aus Gusseisen -Top-
- Grillrost aus Gusseisen 330x500 mm.

PIK =

65/GPL7 2 318,00EUR

mm : 700x650xh280/380 kcal/h : 9460
Grill pierre de lave gaz, grille de cuisson en fonte -Top-
- Grille de cuisson en fonte 2x 330x500 mm.

@ Lavasteengrill op gas met bakrooster in gietijzer -Top-

- Braadrooster in gietijzer 2x 330x500 mm.

Gas Lavasteingrill, Rost aus Gusseisen -Top-
- Grillrost aus Gusseisen 2x 330x500 mm.

1000 Kcal/h = 1,16 kW e —— e ——


https://horeca.shop/nl/lavasteengril-op-gas-met-braadrooster-in-gietijzer-top-g65-gpl4t
https://horeca.shop/nl/lavasteengrill-op-gas-met-bakrooster-in-gietijzer-top-g65-gpl7t

