
44 Alpha 650 Modular Cooking 650

230/3 50-60Hz + (3%)

F Bain-marie électrique GN 1/1 h150 mm -Top- 
- Cuve : 325x535xh175 mm, GN jusqu'à 150 mm. 
NB: livré sans bacs gastronorm. 
 
N Bain-marie - elektrisch GN 1/1 h150 mm -Top- 
- Kuip : 325x535xh175 mm, GN tot 150 mm. 
NB: wordt geleverd zonder GN bakken. 
 
D Elektro Bain-Marie GN 1/1 h150 mm -Top- 
- Becken : 325x535xh175 mm, GN bis 150 mm. 
Lieferung ohne Gastronorm Behälter. 

 mm : 400x650xh280/380                        kW : 1,5                                      230/1N 50-60Hz

0,1822

 E65/BM4T 969,00 EUR

   

F Bain-marie électrique GN 2/1 h150 mm -Top- 
- Cuve : 650x535xh175 mm, GN jusqu'à 150 mm. 
NB: livré sans bacs gastronorm. 
 
N Bain-marie - elektrisch GN 2/1 h150 mm -Top- 
- Kuip : 650x535xh175 mm, GN tot 150 mm. 
NB: wordt geleverd zonder GN bakken. 
 
D Elektro Bain-Marie GN 2/1 h150 mm -Top- 
- Becken : 650x535xh175 mm, GN bis 150 mm. 
Lieferung ohne Gastronorm Behälter. 

 mm : 700x650xh280/380                          kW : 3                                       400/3N 50-60Hz

0,2930

 E65/BM7T 1 268,00 EUR

   

 
F Bain-marie électrique 
- Réalisation en acier inox 18/10 AISI 304. 
- Cuve en acier inox AISI 304, munie de série d'une grille perforée de fond, un robinet 
de vidange (à bille) est placé sur la face avant de l'appareil. 
- Chauffage électrique, par résistances blindées en acier inox, placées en dessous du 
fond de la cuve, à l'extérieur. Interrupteur ON/OFF, régulation de 30°C à 90°C, par 
thermostat. 
 
N Elektrische bain-marie's 
- Uitgevoerd in R.V.S. 18/10 AISI 304. 
- Kuip uitgevoerd in R.V.S. AISI 304, standaard uitgerust met een dubbel geper-
foreerde bodem en een frontaal bediende (kogel) afvoerkraan. 
- Elektrische verwarming d.m.v. gepantserde weerstanden in R.V.S., rechtstreeks 
onder de kuip geplaatsd. Aan- en uitschakelaar, temperatuurregeling tussen 30° en 
90°C door thermostaat. 
 
D Elektro Bain-Marie 
- Hergestellt aus Edelstahl 18/10 AISI 304. 
- Becken aus Edelstahl AISI 304 serienmäßig mit einer gelochten Bodenplatte, 
Ablasshahn (kugelförmig) an der Vorderseite des Geräts.  
- Elektrische Aufheizung durch gepanzerte Widerstandselemente aus Edelstahl außen 
unter dem Beckenboden. ON/OFF Schalter, Thermostatregler von 30°C bis 90°C. 
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https://horeca.shop/nl/bain-marie-elektrisch-gn-1-1-h150-mm-top-e65-bm4t
https://horeca.shop/nl/bain-marie-elektrisch-gn-2-1-h150-mm-top-e65-bm7t

