rRPRRERIRaad

Modular Cooking 600 1 &&=

> Al

Plaques de cuisson gaz
- Réalisation en acier inox 18/10 AISI 304, niveleurs réglables.

- Plague de cuisson en fonte a haute conductibilité thermique, munie d'un rebord pé-
riphérique soudé garantissant une parfaite étanchéité. Un tiroir de récupération du jus
de cuisson est positionné sur la fagade avant de I'appareil.

- Chauffage gaz, par brileurs en inox a flamme stabilisée. Régulation de la flamme
des brileurs, par une vanne gaz (version chrome, vanne thermostatique gaz).
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@ Braadplaten op gaz

- Uitgevoerd in R.V.S. 18/10 AISI 304, regelbare niveleurs.

- Braadplaat in gietijzer met hoge warmtegeleiding, voorzien van een gelaste per-
iferische spatwand om een perfecte afdichting te verzekeren. Frontale opvanglade
voor recuperatie van het kookvocht.

- Gasverwarming door middel van R.V.S. branders met gestabiliseerde vlam. Temper-
atuurregeling door gaskraan (versie verchroomd, door thermostatische gaskraan).

Gas Grillplatten

- Hergestellt aus Edelstahl 18/10 AISI 304, regulierbare FiiBe.

- Grillplatte aus Gusseisen mit groBer Warmeleitfahigkeit, mit umlaufenden Rand ver-
schweiBt, um eine perfekte Abdichtung zu garantieren. Auffangschublade fiir Bratflis-
sigkeit im vorderen Teil des Geréts.

- Aufheizung durch Gasbrenner aus Edelstahl mit stabilisierter Flamme. Flammenre-

gler des Gasbrenners durch Gasventil (Chrom Version, Gas Thermostatventil).

Le traitement de la plaque au chrome dur (épaisseur “50 pm”)
vous garantit:

1 - Hygiéne irréprochable.

2 - Facilité d’entretien.

3 - Atténuation la réverbération de la chaleur vers 'opérateur.

@D De behandeling van de hard verchroomde plaat (dikte "50 pm")
garandeert:

1 - Onberispelijke hygiéne.

2 - Gemakkelijk in onderhoud.

3 - Vermindering van de warmteweerkaatsing t.o.v. de gebruiker.

Die Verarbeitung der Platte aus Hartchrom (50 pm" dick)
garantiert lhnen:

1 — einwandfreie Hygiene.

2 — einfache Wartung.

3 —Verminderung der Warmereflexion in Richtung des Benutzers.

WANTA@\E

G60/PL3T| 971,00ElR

I mm : 300x600xh280/400 kcal/h : 4475

Plaque de cuisson gaz, surface lisse -Top-
- Surface de cuisson 295x470 mm, 14 dm2.

@ Bakplaat op gas met vlakke plaat -Top-
- Braadoppervlakte 295x470 mm, 14 dm2.

K=/

Gas Grillplatte, glatt -Top-
- Grillflache 295x470 mm, 14 dm2.
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CHROME | GBO/PLCD3T] 1 452, 00EUR

THERMOSTATIC TAP | mm : 300x600xh280/400 kcal/h : 4475

Plaque de cuisson gaz, surface lisse “chrome” -Top-
@ Braadplaat op gas met vlakke plaat “chroom” -Top-

g; ﬁ @ Gas Grillplatte, glatt “verchromt” -Top-

1000 Kcal/h = 1,16 kW



https://horeca.shop/nl/braadplaat-op-gas-met-vlakke-plaat-chroom-top-g60-plcd3t
https://horeca.shop/nl/bakplaat-op-gas-met-vlakke-plaat-top-g60-pl3t

