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Modular Cooking 600

Friteuses gaz

en acier inox.

vanne thermostatique.

@ Gasfriteusen

gaskraan tussen 90°C en 190°C.

Gas Friteusen

mostatventil.

- Réalisation en acier inox 18/10 AISI 304, niveleurs réglables.

- Cuve "soudée" en acier inox AISI 304, munie d'une zone froide, le robinet de vi-
dange (a bille) de la cuve est placé sur la fagade avant de I'appareil. Une grille en fil
d'acier chromé est placée a I'intérieur de la cuve pour retenir les impuretés. Couvercle

- Uitgevoerd in R.V.S. 18/10 AISI 304, regelbare niveleurs.

- Naadloos gelaste kuip in R.V.S. AISI 304 met afgeronde hoeken voor een eenvoudig
en hygiénisch onderhoud, uitgerust met een koude zone, de (kogel) afvoerkraan van
de kuip is frontaal bediend. Geleverd met verchroomd zeefrooster in staaldraad die de
onzuiverheden weerhoudt. Deksel uitgevoerd in roestvrij staal.

- Gasverwarming door warmtewisselaars, ondergedompeld in de kuip, uitgerust met
branders met horizontale viam. Temperatuurregeling door middel van thermostatische

- Hergestellt aus Edelstahl 18/10 AISI 304, regulierbare FiiBe.

- Becken "geschweiBt" aus Edelstahl AISI 304, mit Kaltzone, Ablasshahn (kugelformig)
des Beckens an der Vorderseite des Geréts. Ein Gitter aus verchromtem Stahldraht
befindet sich im Becken um Verunreinigung zu vermeiden. Deckel aus Edelstahl.

- Gasaufheizung durch Wérmetauscher im Becken, betrieben durch Gasbrenner mit
horizontaler Flamme. Temperaturregulierung von 90°C bis 190°C durch Ther-
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- Chauffage gaz, par des échangeurs de chaleur immergés dans la cuve, alimenté par
brileurs a flamme horizontale. Régulation de la température de 90°C a 190°C, par

[G60/F8-3T

1 336,00 EUR

| mm : 300x600xh280/400 kcal/h : 5850

Friteuse gaz, 1 cuve 8 litres -Top-
- Cuve: 280x300xh230 mm.
- Panier en acier chromé: 230x255xh110 mm.

- Quantité d’huile a I'utilisation, min. 7 litres, max. 8 litres.

@ Gasfriteuse, 1 kuip 8 liter - Top-
- Kuip: 280x300xh230 mm.
- Verchroomde mand 230x255xh110 mm.
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- Oliecapaciteit, min. 7 liter, max. 8 liter. S
| | &
Gas Friteuse 1 Becken 8 Liter -Top-
- BeckengroBe 280x300xh230 mm.
- Korb aus Chromstahl 230x255xh110 mm.
- Verwendbare Olmenge, min. 7 Liter, max. 8 Liter.
h
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| G60/F16-6T] 2 329,00 EUR
VT ARERR R L1 | mm : 600x600xh280/400 kcal/h : 11700
T — Friteuse gaz, 2 cuves 8 litres -Top- @
- Cuves: 280x300xh230 mm.
- 2 paniers en acier chromé 230x255xh110 mm.
- Quantité d’huile a I'utilisation, min. 7 litres, max. 8 litres.
@ Gasfriteuse, 2 kuipen 8 liter -Top-
- Kuipen: 280x300xh230 mm.
- 2 verchroomde manden 230x255xh110 mm. g
- Oliecapaciteit, min. 7 liter, max. 8 liter. S
| | &
Gas Friteuse, 2 Becken 8 Liter -Top-
- BeckengroBe 280x300xh230 mm.
- 2 Korbe aus Chromstahl 230x255xh110 mm.
- Verwendbare Olmenge, min. 7 Liter, max. 8 Liter.
h
42 024

1000 Kcal/h = 1,16 kW



https://horeca.shop/nl/gasfriteuse-2-kuipen-8-liter-top-g60-f16-6t
https://horeca.shop/nl/gasfriteuse-1-kuip-8-liter-top-g60-f8-3t

