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{ ) FRITEUSE A GAZE

Diepgetrokken V-vormige
pbakut.

Zeer efficiénte branders van 7
kW in roestvrij staal met een
vlamdover aan de buitenkant
van de bak.

Vlamuitval apparaat op elke
brander.
Oververhittingsthermostaat
standaard op alle apparaten.
Olie loopt via een kraan in een
opvangbak onder de bak.
Piézo-vonkontsteking voor extra
veiligheid.

Gastoestel geleverd voor
gebruik met aardgas of LPG-
gas, ombouw jets standaard
meegeleverd.
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Tiefgezogenes V-formiges
Becken.

Hocheffiziente 7-kW-Brenner
aus rostfreiem Stahl mit
Flammenausfallvorrichtung, die
an der AuBenseite des Beckens
angebracht ist.
Flammenausfallvorrichtung an
jedem Brenner.
Uberhitzungsschutzthermostat
serienméaBig bei allen Geraten.
Ol lIauft durch einen Hahn

in einen unter dem Becken
positionierten Drainagebehalter
ab.

Piezo-Funkenziindung fur
zusatzliche Sicherheit.
Gasgerat zur Verwendung

mit Erdgas oder LPG-

Gas, serienmaBig mit
Konvertierungsdusen.
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Deep drawn V-Shaped well.
High efficiency 7 kW burners in
stainless steel with flame failure
device attached to the outside
of the well.

Flame failure device on each
burner.

Overheat protection thermostat
as standard on all units.

Qil drains through a tap into a
drainage container positioned
under the well.

Piezo spark ignition for added
safety.

Gas appliance supplied for

use with natural or LPG gas,
conversion jets supplied as
standard.
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En forme de V bien embouti
bien.

BrGleurs a haut rendement de
7 kW en acier inoxydable avec
dispositif de protection contre
les flammes fixé a I'extérieur

du puits.

Dispositif de défaillance de
flamme sur chaque braleur.
Thermostat de protection contre
la surchauffe de série sur toutes
les unités.

L'huile s'écoule par un robinet
dans un récipient de drainage
placé sous le puits.

Allumage par étincelle piézo
pour plus de sécurité.

Appareil a gaz fourni pour une
utilisation avec du gaz naturel ou
GPL, jets de conversion fournis
en standard.



https://horeca.shop/nl/pro-700-gasfriteuse-1-x-15l-74880200
https://horeca.shop/nl/pro-700-gasfriteuse-2-x-15l-74880205
https://horeca.shop/nl/pro-700-900-2x-frituurmand-5l-74889027
https://horeca.shop/nl/pro-700-gasfriteuse-1-x-15l-74880200
https://horeca.shop/nl/pro-700-900-frituurmand-14-15l-74889035
https://horeca.shop/nl/pro-700-gasfriteuse-1-x-15l-74880200

