Snijmachine PRO 250-G

Krachtig en onderhoudsarm - de aangedreven snijmachine met geintegreerde
4 messenslijper is ontworpen voor het snijden van worst en kaas. Voor veeleisend gebruik
in grootkeukens en slagerijen.

VOORBEREIDING » Snijmachines

No
O
[e5]

Diameter
mes Snijdikte

PRO 250-G 250 mm  1-15mm

PRO300-G 300 mm 1-30mm

e
¥ . Materiaal
- Uitvoering

+ Ontworpen voor

+ Met messenslijper

+ Mesbeschermer
+ Snijgeleiding
« Restenhouder

Snijlengte  Snijhoogte Toerental max. Vermogen Afmetingen

160 mm 300 0,16 kw
omwentelingen 230V
per minuut 50 Hz
220 mm 270 0,4 kw
omwentelingen 230V D 615 mm
per minuut 50 Hz H 545 mm

D 560 mm
H 400 mm

B 547 mm

Aluminium

Schuine snijmachine / zwaartekrachtsnijder
Aangedreven machine

Worst

Kaa

Ja

Enkelvoudig

Ja

Ja

PRO 300-G

Gewicht  Art.-Nr uvp* GTIN
22,3kg 7430 1.549,- € 4015613714486

36 kg 74302 2.889,-€ 4015613702131

Mes 300 Basic

- Uitvoering mes: Standaard

= Ontworpen voor: Worst

- Materiaal: Roestvrij staal, Verchroomd
- Diameter mes: 300 mm

+ Afmetingen: B 300 x D 300 x H 23 mm
+ Gewicht: 2,13 kg

+ GTIN: 4015613702308

Mes 300, kartelrand

+ Uitvoering mes: Gegolfd geslepen

« Ontworpen voor: Worst

+ Materiaal: Roestvrij staal, Verchroomd
- Diameter mes: 300 mm

+ Afmetingen: B 300 x D 300 x H 23 mm
+ Gewicht: 2,13 kg

« GTIN: 4015613658339

uver 155,- €

Mes 300, antikleeflaag

« Uitvoering mes: Antikleeflaag

+ Ontworpen voor: Worst

- Materiaal: Roestvrij staal, Teflongecoat
- Diameter mes: 300 mm

+ Afmetingen: B 300 x D 300 x H 23 mm
+ Gewicht: 2,13 kg

+ GTIN: 4015613658346

uvp 215,- €

74059 uvp* 225,- €

*UVP= Adviespris - Alle prijzen zijn alleen aanbevelingen. Het staat de wederverkoper vrij zijn/haar verkoopprijzen zelf te bepalen. | Technische wijzigingen voorbehouden.


https://horeca.shop/nl/mes-300-basic-174033
https://horeca.shop/nl/mes-300-kartelrand-174058
https://horeca.shop/nl/mes-300-antikleeflaag-174059
https://horeca.shop/nl/snijmachine-pro-250-g-174303
https://horeca.shop/nl/snijmachine-pro-300-g-174302

